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Regionálny úrad verejného zdravotníctva
so sídlom v Dolnom Kubíne, Nemocničná 12, PSČ 026 01
    

      Vybavuje: MUDr.Kereškéni, MPH                Dolný Kubín dňa 9.1.2014
 PhDr. Hrašková                              Číslo:       /2014-HV                                                                        

                                                                               Regionálny úrad verejného zdravotníctva 

                                                                               Štúrova 36

                                                                               Liptovský Mikuláš

Vec:  Implementácia päťročného plánu úradnej kontroly Slovenskej republiky v pôsobnosti orgánov verejného zdravotníctva v Slovenskej republike – predloženie správy o vyhodnotení za rok 2013 za RÚVZ so sídlom v Dolnom Kubíne.

1. Úradné kontroly boli v roku 2013 vykonané na základe Viacročného národného plánu úradnej kontroly potravín vykonávanej orgánmi verejného zdravotníctva, aktualizácie na rok 2013, ktoré boli upravené na podmienky regiónov.  
           Úradná kontrola bola zameraná na: 

      1. epidemiologicky rizikové potraviny- lahôdkárske výrobky, cukrárske výrobky, zmrzlina         

      2.   potraviny na osobitné výživové účely, vrátane dojčenskej a detskej výživy

3.   výživové doplnky na báze vitamínov a minerálnych látok

4.   prírodné minerálne vody a  balené pitné vody vo watercooleroch a dojčenecké vody
5.   potraviny a pokrmy v zariadeniach spoločného stravovania 

6.   ostatné potraviny z hľadiska zdravotnej bezpečnosti

Pri výkone bola sústredená pozornosť na zabezpečenia hygienických podmienok v súlade s požiadavkami ustanovenými v:

-  zákone č.152/1995 Z. z. o potravinách v znení neskorších predpisov,

-  nariadení (ES) č. 852/2004 o hygiene potravín, 

-  Potravinovom kódexe SR, 

- zákone č. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplnení   niektorých zákonov,

- vyhláške MZ SR č. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o požiadavkách na zariadenia spoločného stravovania a

-  v ďalších súvisiacich predpisoch pre výrobu potravín, manipulácii s nimi a ich umiestňovanie na trh a z hľadiska požiadaviek zachovania ich zdravotnej bezpečnosti.
Osobitne na : 

1. preverenie všetkých systémov kontroly, ktoré sú spracované prevádzkovateľmi

2. výkon samotnej inšpekcie, zameranej na pracovné prostredie, strojno-technologické vybavenie, skladovanie, expedíciu, dopravu, manipuláciu s polotovarmi, hotovými výrobkami, analýzu postupov pri príprave a spracovaní potravín, označovanie potravín, manipuláciu s odpadom

3. vyhodnotenie postupov SVP, analýzu rizík a kritických kontrolných bodov v súlade s legislatívou

4. preverenie písomných materiálov a ostatnej evidencie

5. samotný výkon kontrol vlastnými meracími prístrojmi, porovnanie meraní uskutočnených prístrojmi, ktoré používajú prevádzkovatelia

osobitná pozornosť bola venovaná materiálom a predmetom, ktoré prichádzajú  do styku s potravinami.
      Počet podnikateľských subjektov: 1257 (HV:1123, HDM:134)
Počet kontrol: 877 (HV:745, HDM:132)
Počet subjektov s nevyhovujúcimi výsledkami: výrobcovia: 1, sektor služieb: 42, maloobchod:3
Počet nezhôd: 143 (HV:136, HDM:7) 

2. Celková zhoda u prevádzkovateľov a výrobkov:
· počet vyhovujúcich kontrol  ÚK :333(HV:306, HDM:27 )
· počet vyhovujúcich kontrol  ZSS : 546 (HV: 439, HDM:105)
· celkový počet odobratých vzoriek: 479 (HV:422, HDM:57)
2.1 Frekvencia a typy nezhôd v ZSS

· v hygiene prevádzky - 21
· v osobnej hygiene - 7
· v odbornej spôsobilosti - 15 

· v zdravotnej spôsobilosti - 12
·      v overovaní pôvodu potravín - 0  

· v skladovaní potravín - 11
· v manipulácii s potravinami - 0 

· v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 20
· v označovaní - 1
2.1.1 pri výrobe a manipulácii: 

      Cukrárne
· v hygiene prevádzky - 1 

· v osobnej hygiene - 0
· v odbornej spôsobilosti - 0
· v zdravotnej spôsobilosti - 0
· v overovaní pôvodu potravín - 0
· v skladovaní potravín - 0
· v manipulácii s potravinami - 0 

· v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
      Zmrzlina
· v hygiene prevádzky - 0 

· v osobnej hygiene - 1
· v odbornej spôsobilosti - 1
· v zdravotnej spôsobilosti - 1
· v overovaní pôvodu potravín - 0
· v skladovaní potravín - 0
· v manipulácii s potravinami - 0 
· v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
      Minerálne a pramenité vody

· v hygiene prevádzky - 0
· v osobnej hygiene - 0
· v odbornej spôsobilosti- 0
· v zdravotnej spôsobilosti - 0
· v overovaní pôvodu potravín - 0 

· v skladovaní potravín - 0
· v manipulácii s potravinami - 0
· v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
Výživové doplnky
· v hygiene prevádzky -0
· v osobnej hygiene - 0
· v odbornej spôsobilosti- 0
· v zdravotnej spôsobilosti - 0
· v overovaní pôvodu potravín - 0
· v skladovaní potravín - 0
· v manipulácii s potravinami - 0
v manipulácii s odpadom a jeho zariadením- 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
      Aditívne látky
· v hygiene prevádzky - 0
· v osobnej hygiene - 0
· v odbornej spôsobilosti - 0
· v zdravotnej spôsobilosti - 0
· v overovaní pôvodu potravín - 0
· v skladovaní potravín - 0
· v manipulácii s potravinami - 0
· v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
Obaly a materiály prichádzajúce do styku s potravinami

· v hygiene prevádzky - 0
· v osobnej hygiene - 0
· v odbornej spôsobilosti - 0
· v zdravotnej spôsobilosti - 0
· v overovaní pôvodu potravín - 0
· v skladovaní obalových materiálov - 0
· v manipulácii s obalovými materiálmi - 0
v manipulácii s odpadom a jeho zariadením - 0
· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - 0
· v dodržiavaní zásad SPV, HACCP  - 0 
· v označovaní - 0
· v bezpečnosti potravín a osobitne v bezpečnosti pokrmov: 
· celkový počet odobratých potravín: 479 (HV422, HDM:57 )
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 4 (HV4, HDM:0 )
      počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 2  (HV:1, HDM:1 )
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre označovanie: 0  (HV:0, HDM:0 )
· celkový počet odobratých pokrmov: 200/40
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 2/2 (koliformné baktérie)
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 0/0
· celkový počet odobratých lahôdkárskych výrobkov: 29/0
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 0/0
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 0/0
· celkový počet odobratých cukrárskych výrobkov: 40/0
· počet nevyhovujúcich vzoriek  pre M: 0/0 
· počet nevyhovujúcich  pre CH: 0/0
· celkový počet odobratých zmrzlín: 81
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 0/0 
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 0/0
Zariadenia spoločného stravovania:

Pokrmy čerstvo pripravené bez tepelnej úpravy alebo chem. konzervácie: 4/0  

Rastlinného pôvodu: 4/0 

Živočíšneho pôvodu: 0/0
Mikrobiologické riziko: 1/0 (E.coli)
Pokrmy čerstvo pripravené tepelne opracované – mikrob.riziko: 200/40
Hotové pokrmy zo ZSS – NaCl: 2/0
Potraviny na báze GMO: 0/0

Prídavné látky – potravinárske farbivá (čistota, ťažké kovy ): 0/0

Dojčenecká voda,  balená pitná voda: 2/0

· počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 0/0 
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 0/0
Veľkoobjemovo balená voda z watercoolerov:  2/0
          - počet nevyhovujúcich vzoriek pre M: 0/0
· počet nevyhovujúcich vzoriek pre CH: 1/0 (dusitany)
· Radiačne ošetrené potraviny:  1/0
· Potraviny na osobitné výživové účely:
Mykotoxíny: 7/0 (Patulín 2, Aflatoxín 2, Deoxynivalenol 3)
      Dusičnany, dusitany: 5/0
Kumarín: 1/0
            Olovo, kadmium, ortuť: 5/0
Reziduá prípravkov na ochranu rastlín: 1/0 

Akrylamid: 2/0
Benzo(a)pyrén: 1/0
Mikrobiol.riziko ( Salm.sp., Enter.sakazaki...): 10/0
Potraviny na osobitné výživové účely – pri diétach:2/0
Alergény-glutén: 0/0

Melamín : 1/0
Výživové doplnky: 6/0
Bylinné čaje z liečivých rastlín: 0/0
Biopotraviny: 1/0
Kuchynská soľ: 25/0  

Kontrola označovania potravín – Nové potraviny a nové zložky: 2/0

Materiály a predmety určené na styk s potravinami: 3/0
2.2.  Analýzy nezhôd – frekvencia a typy nezhôd pri výrobe a manipulácii s lahôdkárskymi výrobkami, cukrárskymi výrobkami, zmrzlinou, minerálnymi a pramenitými vodami, výživovými doplnkami, aditívnymi látkami, obalmi a materiálmi prichádzajúcimi do styku s potravinami:
 v hygiene prevádzky- 1/0
 v osobnej hygiene – 1/0
 v odbornej spôsobilosti- 1/0
 v zdravotnej spôsobilosti 1/0
 v overovaní pôvodu potravín-0/0
 v skladovaní potravín- 0/0
 v manipulácii s potravinami 0/0
 v manipulácii s odpadom a jeho kategorizačným zariadením- 0/0
 v priebežnom vzdelávaní zamestnancov- 0/0
 v dodržiavané zásad SVP, HACCP- 0/0 

 v označovaní- 0/0
2.2.1. Výskyt nezhôd 

      Výskyt nezhôd v ZSS

· v hygiene prevádzky - prevádzková hygiena na nedostatočnej úrovni, znečistené steny, stropy, podlahy, výskyt plesní,  nezabezpečenie prívodu tečúcej teplej vody  do umývadiel v predsienkach WC pre personál a konzumentov, stavebno-dispozičné nedostatky v priestoroch  vyvarujúcich zariadení, nedostatočné vybavenie technologickým zariadením, výskyt predmetov nesúvisiacich s prevádzkou zariadenia,

· v osobnej hygiene – pracovníci bez pracovného odevu 

· v odbornej spôsobilosti - chýbajúce doklady o odbornej spôsobilosti na výkon epidemiologicky závažných činností u zamestnancov, resp. uplynutie platnosti osvedčení odbornej spôsobilosti, 

· v zdravotnej spôsobilosti – chýbajúce doklady o zdravotnej spôsobilosti zamestnancov,  

· v skladovaní potravín – potraviny a pokrmy po dátume spotreby alebo dátume minimálnej trvanlivosti, nevybavenie skladov meracími zariadeniami, nedostatočné vykonávanie evidencie teplôt v skladoch,  nesprávne skladovanie potravín po otvorení originálneho balenia, spoločné skladovanie nezlučiteľných druhov potravín (napr. tepelne opracované s tepelne neopracovanými), nedodržanie chladiaceho reťazca skladovaných surovín, zmrazovanie výsekového mäsa dodaného v nezmrazenom stave a zmrazovanie hotových pokrmov bez technologických podmienok, 

· v manipulácii s potravinami – nie je dodržiavaný čas výdaja hotových pokrmov, ako aj teplota pokrmov v čase výdaja

· v manipulácii s odpadom – skladovanie organického odpadu v nekrytých a v neuzavretých nádobách, chýbajúce doklady o nakladaní s organickým odpadom, nedokladovanie zmlúv o odbere prepáleného tuku,   

· v priebežnom vzdelávaní zamestnancov - nezabezpečenie poučenia alebo zaškolenia osôb prichádzajúcich do styku s potravinami, nevedenie evidencie o zabezpečení zaškolenia zamestnancov, 
· v dodržiavaní zásad SVP, HACCP – nepravidelné vykonávanie monitoringu CCP, vypracované dokumenty SVP nedostatočne zavedené do praxe, nezabezpečenie odberu vzoriek z pripravených hotových pokrmov pred výdajom stravy, neúplná evidencia o odobratých vzorkách hotových pokrmov.         

· v označovaní potravín a pokrmov – v jedálnach lístkoch nevyznačené alergény a GMO
· Výroba a predaj zmrzliny – neoznačovanie zmrzliny v súlade s právnymi predpismi, nevedené záznamy o vykonanej dezinfekcii, nevyhovujúce skladovanie vyrobenej zmrzliny (v znečistenej mraziacej vitríne).  
2.2.2. Charakter rizika pochádzajúci z nezhôd

· v hygiene prevádzky -  v dôsledku nevyhovujúcej prevádzkovej hygieny zistené nevyhovujúce laboratórne výsledky finálnych výrobkov – ohrozená zdravotná bezpečnosť potravín v dôsledku sekundárnej kontaminácie, 

· v osobnej hygiene – sekundárna mikrobiálna kontaminácia,

· absencia odbornej spôsobilosti v prevádzkach – nedostatočné vedomosti pri výrobe a manipulácii s potravinami, 

· v zdravotnej spôsobilosti - riziko ochrany verejného zdravia, 

· nezhody pri skladovaní potravín - nesprávne skladovanie surovín, hotových výrobkov, nedodržanie chladiaceho reťazca - ohrozenie zdravotnej bezpečnosti potravín, v manipulácii s potravinami -  kríženie čistej a nečistej prevádzky – riziko mikrobiálnej         kontaminácie hotových výrobkov, použitie surovín po uplynutí doby spotreby – riziko následného ovplyvnenia mikrobiologických ukazovateľov vo finálnych výrobkoch, neodborná manipulácia s potravinami – sekundárna kontaminácia z pracovného prostredia, pracovných plôch,                                      

· pri dodržiavaní SVP a systému HACCP - nezavedením systému HACCP do praxe (resp. príručiek SVP) ignorujú prevádzkovatelia možnosť znížiť pri výrobe a manipulácii s potravinami a pokrmami riziko ohrozenia bezpečnosti vyrábaných produktov na prijateľnú úroveň, nezhody v monitorovaní kritických kontrolných bodov a nedodržiavanie správnej výrobnej praxe vytvára podmienky pre vznik mikrobiologických rizík.
2.2.3. Hlavná príčina nezhody – uvádzanie k porušeniu príslušných ustanovení právnych prepisov 

Zákon č. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplnení niektorých zákonov

v hygiene prevádzky 

§ 26, ods.3  ( nevyhovujúce stavebno – technické riešenie, priestorové usporiadanie, vybavenie, vnútorné členenie )

§ 26, ods.4 písm.c)   (pri výrobe pokrmov sa nepostupuje podľa zásad správnej výrobnej praxe )

§ 26, ods., písm.l)  ( nezabezpečená kontrola čistoty zariadenia a prevádzkových priestorov )   

§ 26, ods.3, písm.m)  ( nevypracovaný prevádzkový poriadok a nepredložený RÚVZ na schválenie )

§ 52 ods.1, písm.b) ( prevádzka bez schválenia orgánu verejného zdravotníctva )

      v odbornej spôsobilosti 

§ 16 ods. 1 (preukázanie odbornej spôsobilosti pre činnosti podľa § 15 ods. 2 písm. c)

v skladovaní potravín

§ 26 ods. 4 písm. e) 

v manipulácii s potravinami

§ 26 odst.4 písm.f) (ochrana pokrmov a nápojov pred znehodnotením)

v dodržiavaní zásad SVP, HACCP

§ 26 ods. 4 písm. c) (postupovať podľa zásad SVP, dodržiavanie pracovných postupov)

§ 26 ods. 4, písm. j (odber, uchovávanie a evidencia vzoriek pokrmov)

Vyhláška MZ SR č. 533/2007 Z. z. o podrobnostiach o požiadavkách na zariadenia spoločného stravovania

v hygiene prevádzky

§ 2 ods. 1, ods. 2 (čistota a dobrý technický stav, priestorové usporiadanie...)

§ 2 ods.5 (krížová kontaminácia)

§ 6 ods. 7 (požiadavky na sociálne zariadenia)

§ 8 ods.4 (maľovanie prevádzky)

v osobnej hygiene

§ 12 písm.a) až j) (povinnosti zamestnancov v ZSS)

      v skladovaní potravín

§ 9 ods. 2 písm. a) (uchovávanie polotovarov a hotových pokrmov)

v manipulácii s potravinami

§ 9 ods. 2 písm. c) (zmrazovanie surovín)

§ 9 ods. 4 písm. e) (oddelené pracovné plochy)

v dodržiavaní zásad SVP, HACCP

§ 9 ods. 1 (zásady SVP)

Nariadenie EP a Rady (ES) č. 852/2004 z 29. apríla 2004 o hygiene potravín

v hygiene prevádzky

príloha II, kapitola I, ods. 1, 2 (udržiavanie potravinárskych priestorov v čistote a dobrom stave, hygiena povrchov podláh, stien, stropov)

skladovaní potravín

príloha II, kapitola IX, ods. 2 a ods. 5 (skladovanie surovín v potravinárskom podniku, skladovanie hotových pokrmov)

      v manipulácii s potravinami

príloha II, kapitola V, bod 1 písm. a) b) (predmety a zariadenia prichádzajúce do styku s potravinami)

príloha II, kapitola IX, ods. 2, 3 a 6 (ochrana potravín pred kontamináciou)

      manipulácii s odpadom a jeho kategorizačným zaradením

príloha II, kapitola VI (potravinársky odpad)

      v priebežnom vzdelávaní zamestnancov

príloha II, kapitola XII (školenie)

      dodržiavaní zásad SVP, HACCP

článok 5, ods. 1 (povinnosť zaviesť a zachovávať postupy založené na zásadách HACCP)

príloha II, kapitola I, ods. 1. (udržiavanie potravinárskych priestorov v čistote a dobrom stave)

príloha II, kapitola II, ods. 1. (hygiena povrchov podláh, stien, stropov)

príloha II, kapitola VI (potravinársky odpad)

Zákon NR SR č. 152/1995 Z. z. o potravinách, v znení neskorších predpisov

      v osobnej hygiene

§ 4 ods.6 písm.b) (dodržiavanie zásad osobnej hygieny)

v overovaní pôvodu tovaru

§ 4 ods.2 písm.e (vysledovateľnosť)

§ 12 ods.l písm.j (doklad o pôvode tovaru)

v skladovaní potravín

§ 10 ods. 1 písm. a) až d) (spôsob, podmienky a kontrola skladovaných potravín)

§ 12, ods.1, písm. l) (teploty skladovania pri predaji)

      priebežnom vzdelávaní zamestnancov

§ 4 ods. 2 písm. f) (poučenie a školenie zamestnancov)

      dodržiavaní zásad SVP, HACCP

§ 4 ods. 4, (povinnosti prevádzkovateľov potravinárskych podnikov)

§ 4 ods. 2 písm. a) a d) (vlastná kontrola výrobkov, vedenie záznamov o dezinfekcii...)

§ 5 ods. 3 písm. f) (overovanie zdravotnej neškodnosti a kvality výrobkov)

       3. Audity 
 3.1. Audity vykonané podľa čl. 4(6) nariadenia (ES) č. 882/2004 EP a ER - 0

 3.2. Audity a inšpekcie kontrolných orgánov – čl. 5(3) nariadenia (ES) č. 882/2004

· realizovaný počet auditov za rok 2013 - HV 31
· plánovaný počet auditov na rok 2013 - HV: 35
· realizovaný počet auditov za rok 2013 – HDM: 20
· plánovaný počet auditov na rok 2013 - HDM: 20
· počet systémových nezhôd HV: 60
· počet systémových nezhôd HDM: 7
Prehľad výkonov auditov    HV za rok 2013

	P.č.
	číslo
	Zariadenie
	Dátum
	Poč.nezh.
	Hodnotenie

	1
	03/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzon Šindlovec,Mária Daňova
	26.04.20134
	následný
	NO splnené

	2
	04/13/P/RÚVZ  DK HV
	Podroháčska Koliba,Podroháč. Koliba sro
	16.5.2013
	následný
	NO splnené

	3
	05/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzión Pribiskô Roháče,Stanislav Gejdoš
	12.6.2013
	následný
	NO splnené

	4
	06/13/P/RÚVZ  DK HV
	Oravská Izba,Anna Śišková,Zuberec
	12.6.2013
	následný
	NO splnené

	5
	07/13/P/RÚVZ  DK HV
	Pizzéria Magnum Hruštín, Jancek
	09.9. – 13.9.2013
	9
	Bezpečný s pripom.

	6
	08/13/P/RÚVZ  DK HV
	Hostinec Zámocká Boleková Or.Podzámok
	27.5. – 31.5.2013
	4
	Bezpečný s pripom.

	7
	09/13/P/RÚVZ  DK HV
	Chata Oravice
	16.10.2013
	následný
	NO splnené

	8
	10/13/P/RÚVZ  DK HV
	Relax Vitanová
	23.5.2013
	následný
	NO splnené

	9
	11/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia Koruna Tvrdošín
	24.6. – 29.6.2013
	4
	Bezpečný s pripom.

	10
	12/13/P/RÚVZ  DK HV
	Lahôdky Bela Trstená, Landiaková Alžbeta
	09.9. – 13.9.2013
	4
	Bezpečný s pripom.

	11
	13/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia,Vladimír Kuľkovský,Vitanová
	31.7.2013
	následný
	NO splnené

	12
	14/13/P/RÚVZ  DK HV
	Hotel Roháč,Rudolf Zaťko,Trstená
	31.7.2013
	následný
	NO splnené

	13
	15/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia Zlatý Bažant,DVA sro,Liesek
	29.7. – 2.8.2013
	4
	Bezpečný s pripom.

	14
	16/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia Fortuna Trstená, Pafčugová 
	22.7. – 26.7.2013
	7
	Bezpečný s pripom.

	15
	17/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzión Kotva Oravská Priehrada
	17:9.2013
	následný
	NO splnené

	16
	18/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzion Kormorán,f.AIRMOS s.r.,Or.Prieh.
	17:9.2013
	následný
	NO splnené

	17
	19/13/P/RÚVZ  DK HV
	Hotel ALTIS, O.Prieh. ALTISGEOINFOS sro
	17:9.2013
	následný
	NO splnené

	18
	20/13/P/RÚVZ  DK HV
	EL BORY STEAK HOSE Zuberec
	16.9. – 20.9.2013
	7
	Bezpečný s pripom.

	19
	21/13/P/RÚVZ  DK HV
	Julianin dvor Habovka
	09.9. – 13.9.2013
	2
	Bezpečný s pripom.

	20
	22/13/P/RÚVZ  DK HV
	Stará Krčma, Zuberc,Pavol Magerčák
	18.9.2013
	následný
	NO splnené

	21
	23/13/P/RÚVZ  DK HV
	Chata Slaná voda,Ján Herud
	2.9.2013
	následný
	NO splnené

	22
	24/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzión Solisko Zázrivá, Callo
	23.9. – 27.9.2013
	3
	Bezpečný s pripom.

	23
	26/13/P/RÚVZ  DK HV
	Janošíkov dvor-Zázrivá Juraj Málik, Žilina
	12.11.2013
	následný
	NO splnené

	24
	27/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia Lucia,Milan Kuhajda
	26.9.2013
	následný
	NO splnené

	25
	28/13/P/RÚVZ  DK HV
	Reštaurácia Dlhá nad Oravou
	28.10. – 31.10.2013
	2
	Bezpečný s pripom.

	26
	29/13/P/RÚVZ  DK HV
	Samoobslužná jedáleň Kraľovany Rieka
	11.11. – 15.11.2013
	5
	Bezpečný s pripom.

	27
	30/13/P/RÚVZ  DK HV
	Hotel Tyrapol,Tyrapol s.r.o.Or.Lesná
	29.10.2013
	následný
	NO splnené

	28
	32/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzión Teplica Brezovica
	25.11. – 29.11.2013
	4
	Bezpečný s pripom.

	29
	33/13/P/RÚVZ  DK HV
	Penzión Oravský háj Brezovica
	25.11. – 29.11.2013
	5
	Bezpečný s pripom.

	30
	34/13/P/RÚVZ  DK HV
	Pohostinstvo Madleňák Or.Jasenica
	16.9.2013
	následný
	NO splnené

	31
	35/13/P/RÚVZ  DK HV
	Koliba Poľana, Šimuradíková,Or.Polhora
	2.9.2013
	následný
	NO splnené


Prehľad výkonov auditov HV za rok 2013 - druhy nezhôd

	P.č.
	Zariadenie
	Druh
	Zistenia

	1
	Penzon Šindlovec,Mária Daňova
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	2
	Podroháčska Koliba,Podroháč. Koliba sro
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	3
	Penzión Pribiskô Roháče,Stanislav Gejdoš
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	4
	Oravská Izba,Anna Śišková,Zuberec
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	5
	Pizzéria Magnum Hruštín, Jancek
	úplný
	 Dokumentácia – metrologicky program, neobsahuje zoznam meradiel.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov.

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov o vykonaných     nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	 
	 
	 
	Sanitačný program nie je v súlade s Prílohou 8. hlavou potravinového kódexu.

	 
	 
	 
	Prevádzkovateľ zariadenia nezabezpečuje pravidelné školenia pracovníkov reštaurácie.

	6
	Hostinec Zámocká Boleková Or.Podzámok
	úplný
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov o vykonaných   nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Časť príkazov, smerníc, predpisov, ktoré obsahuje dokumentácia je neaktuálna, neplatná.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	7
	Chata Oravice
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	8
	Relax Vitanová
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	9
	Reštaurácia Koruna Tvrdošín
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov  o vykonaných   nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	10
	Lahôdky Bela Trstená, Landiaková Alžbeta
	úplný
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov.

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov  o vykonaných   nápravných opatreniach.

	11
	Reštaurácia,Vladimír Kuľkovský,Vitanová
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	12
	Hotel Roháč,Rudolf Zaťko,Trstená
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	13
	Reštaurácia Zlatý Bažant,DVA sro,Liesek
	úplný
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov  o vykonaných  nápravných opatreniach.

	14
	Reštaurácia Fortuna Trstená, Pafčugová 
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov.

	 
	 
	 
	Sanitačný program nie je v súlade s Prílohou 8. hlavou potravinového kódexu.

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov o vykonaných  nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Prevádzkovateľ zariadenia nezabezpečuje pravidelné školenia pracovníkov reštaurácie.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	15
	Penzión Kotva Oravská Priehrada
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	16
	Penzion Kormorán,f.AIRMOS s.r.,Or.Priehrada
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	17
	Hotel ALTIS, O.Priehrada ALTISGEOINFOS sro
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	18
	EL BORY STEAK HOSE Zuberec
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba.

	 
	 
	 
	Sanitačný program nie je v súlade s Prílohou 8. hlavou potravinového kódexu.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov o vykonaných  nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	 
	 
	 
	V praxi boli zistené nedostatky súvisiace s monitorovaním  kritických kontrolných bodov.

	19
	Julianin dvor Habovka
	úplný
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov.

	20
	Stará Krčma, Zuberc,Pavol Magerčák
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	21
	Chata Slaná voda,Ján Herud
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	22
	Penzión Solisko Zázrivá, Callo
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba.

	 
	 
	 
	Sanitačný program nie je v súlade s Prílohou 8. hlavou potravinového kódexu.

	 
	 
	 
	V praxi boli zistené nedostatky súvisiace s monitorovaním  kritických kontrolných bodov.

	23
	Janošíkov dvor-Zázrivá Juraj Málik, Žilina
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	24
	Reštaurácia Lucia,Milan Kuhajda
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	25
	Reštaurácia Dlhá nad Oravou
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov, ktoré obsahuje dokumentácia je neaktuálna,  neplatná.

	 
	 
	 
	Sanitačný program nie je v súlade s Prílohou 8. hlavou potravinového kódexu.

	26
	Samoobslužná jedáleň Kraľovany Rieka
	úplný
	Dokumentácia – prevádzkový poriadok, nie je aktualizovaný.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov  o vykonaných   nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	27
	Hotel Tyrapol,Tyrapol s.r.o.Or.Lesná
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	28
	Penzión Teplica Brezovica
	úplný
	Časť príkazov, smerníc, predpisov v dokumentácii chýba.

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov o vykonaných  nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Organizácia nemá vytvorený tím pre bezpečnosť potravín.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	29
	Penzión Oravský háj Brezovica
	úplný
	Dokumentácia – metrologicky program, neobsahuje zoznam meradiel.

	 
	 
	 
	Dokumentácia nezahŕňa spôsob naloženia s chybnými výrobkami.

	 
	 
	 
	V pláne systému nie je popísaná cieľová skupina spotrebiteľov

	 
	 
	 
	Nedostatky týkajúce sa chýbajúcich písomných záznamov  o vykonaných   nápravných opatreniach.

	 
	 
	 
	Verifikácia systému HACCP nie je vykonávaná v súlade s predloženou dokumentáciou.

	30
	Pohostinstvo Madleňák Or.Jasenica
	následný
	nápravné opatrenia splnené

	31
	Koliba Poľana,Andrea Šimuradíková,Or.Polhora
	následný
	nápravné opatrenia splnené


Prehľad výkonu auditov – HDM – rok 2013

	P.č.
	Č. auditu
	Zariadenie
	Dátum auditu
	Počet nezhôd
	Zistenia

	1.
	1/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ Šmálika, Tvrdošín  
	22.01. – 24.01. 2013
	0
	BEZPEČNÝ 



	2.
	2/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Nižná
	12.02.-14.02.2013
	0
	BEZPEČNÝ

	3.
	3/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri Spojenej škole, Nižná
	26.02.-28.02.2013
	2
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI



	4.
	4/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ, Zuberec
	20.03.-22.03.2013
	0
	BEZPEČNÝ

	5.
	5/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ, Habovka
	26.03. – 28.03. 2013
	1
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI

	6.
	6/13/P/RÚVZ DK - HDM


	Zariadenie školského stravovania pri Spojenej škole, Tvrdošín
	10.04. – 12.04.2013
	0
	BEZPEČNÝ

	7.
	7/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri Spojenej škole, Nižná
	17.04.2013
	0
	NÁSLEDNÝ

NO splnené

	8.
	8/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Západ 1143, Trstená
	20.05. – 22.05.2013
	1
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI



	9.
	9/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ R. Dilonga, Hviezdoslavova 823/7, Trstená
	27.05.  29.05.2013
	0
	BEZPEČNÝ

	10.
	10/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Západ 1143, Trstená
	27.05.2013
	0
	NÁSLEDNÝ

NO splnené

	11.
	11/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri MŠ, Puškinova 589, Trstená
	17.06. – 19.06.2013
	0
	BEZPEČNÝ

	12.
	12/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri  MŠ, Oslobodenia 941, Trstená
	24.06. – 26.06.2013 
	0
	BEZPEČNÝ

	13.
	13/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri  MŠ, Medvedzie 138, Tvrdošín
	23.07. – 25.07.2013 
	0
	BEZPEČNÝ

	14.
	14/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri  MŠ, Obr. mieru, DK 
	20.08. – 22.08.2013 
	1
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI

	
	
	
	
	
	

	15.
	15/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri MŠ Oravské nábr.,  Tvrdošín  
	24.09. – 26.09. 2013
	0
	BEZPEČNÝ

	16.
	16/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Liesek  
	16.10. – 18.10.2013
	1
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI

	17.
	17/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Vitanová  
	23.10. – 25.10.2013
	1
	BEZPEČNÝ S PRIPOMIENKAMI



	18.
	18/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri MŠ, Obr. mieru, DK   
	14.11.2013
	0
	NÁSLEDNÝ

NO splnené

	19.
	19/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Liesek  
	20.11. 2013
	0
	NÁSLEDNÝ

NO splnené

	20.
	20/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Vitanová  
	21.11.2013
	0
	NÁSLEDNÝ

NO splnené


HDM – druhy nezhôd  2013

	P.č.
	Č. auditu
	Zariadenie
	Druh auditu
	Zistenia

	1.
	3/13/P/RÚVZ  DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri Spojenej škole, Nižná
	úplný
	V organ. nie je stanovený účinný spôsob overovania správneho fungovania systému.

V organ. nie je plne zabezpečený metrologický program.

	2.
	5/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ, Habovka
	úplný
	V organ. nie je stanovený účinný spôsob overovania správneho fungovania systému

	3.
	7/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri Spojenej škole, Nižná
	následný
	NO splnené

	4.
	8/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Západ 1143, Trstená
	úplný
	V organ. nie je zabezp. systemat. sledovanie stan. krit. limitov, nie je zabezpečená taká početnosť aby bolo zaruč., že CCP je pod kontrolou 

	5.
	10/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Západ 1143, Trstená
	následný
	NO splnené

	6.
	14/13/P/RÚVZ  DK-HDM


	Zariadenie školského stravovania pri  MŠ, Obr. mieru, DK 
	úplný
	V organ. nie je zabezpečené systematické sledovanie stanovených krit. limitov 

	7.
	16/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Liesek  
	úplný
	V organ. nie je zabezpečené systematické sledovanie stanovených krit. limitov 

	8.
	17/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Vitanová  
	úplný
	V organ. nie je zabezpečené systematické sledovanie stanovených krit. limitov 

	9.
	18/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri MŠ, Obr. mieru, DK   
	následný
	NO splnené

	10.
	19/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Liesek  
	následný
	NO splnené

	11.
	20/13/P/RÚVZ DK-HDM
	Zariadenie školského stravovania pri ZŠ s MŠ Vitanová  
	následný
	NO splnené


4. Postupy na zabezpečenie efektívnosti

4.1. Postupy na zabezpečenie zhody prevádzkovateľmi potravinárskych a krmovinárskych podnikov a ďalších príslušných výrobcov a prevádzkovateľov

Prevádzkovatelia na zabezpečenie zhody s potravinovým právom vypracovávajú  prevádzkové poriadky, ktoré predkladajú na schválenie RÚVZ a  následne  uplatňujú v praxi. Na výrobu bezpečných potravín a pokrmov majú vypracované na základe analýzy rizík HACCP systémy, ktoré aplikujú do praxe, avšak monitoring  sa vo väčšine prípadov nevykonáva dostatočne, vrátane verifikácie účinnosti zavedeného systému. Školenia zamestnancov k zavedeným zásadám správnej výrobnej praxe zabezpečujú len sporadicky. 

Zo strany prevádzkovateľov je preto naďalej nutné venovať zvýšenú pozornosť monitoringu a verifikácii systémov HACCP, zabezpečiť pravidelné overovanie kvality vyrábaných výrobkov (vlastnú kontrolu), dôsledne viesť písomnú dokumentáciu vyplývajúcu zo systému HACCP, pravidelne aplikovať a aktualizovať systémy HACCP a  zabezpečiť opakované vzdelávanie zamestnancov. 

4.2. Postupy prijaté na zabezpečenie efektívneho fungovania služieb úradnej kontroly

RÚVZ so sídlom v Dolnom Kubíne s cieľom znižovať a eliminovať zistené nezhody a z nich vyplývajúce riziká pri výkone úradnej kontroly sa zameriava na zefektívnenie systému kontrol, zvyšovanie vedomostnej úrovne a kvalifikácie zamestnancov prostredníctvom vzdelávania na zavádzanie štandardných postupov úradných kontrol. 
4.3. Postupy prijaté na odstránenie - vymáhanie práva

     ZSS

· počet vydaných rozhodnutí k prevádzke súhlasných/nesúhlasných – 95/1
· počet opatrení uložených priamo v zápisnici – 0
· počet opatrení vydaných rozhodnutím - pokynov – 1
· počet rozhodnutí o zákaze činnosti – 0
· počet opatrení na mieste podľa § 55 ods.2 písm.g) – uzatvorenie prevádzky alebo jej časti: 0 

· počet pokút/suma: 6/2930 €
· uhradených: 4/2250 €
· počet blokových pokút/suma: 39/1358 €
· úhrada nákladov/suma: 0
Výroba, manipulácia a umiestňovanie potravín na trh - HV

· počet vydaných rozhodnutí k prevádzke súhlasných/nesúhlasných – 108/1 
· počet opatrení uložených priamo v zápisnici – 0
· počet opatrení vydaných rozhodnutím - pokynov – 0
· počet rozhodnutí o zákaze činnosti – 0
· počet opatrení na mieste podľa § 55 ods.2 písm.g) – uzatvorenie prevádzky alebo jej časti- 0
· počet pokút/suma: 2/330 €
· uhradených:  2/330 € 

· počet blokových pokút/suma: 6/142 €
· úhrada nákladov: 0
Školské a iné zariadenia -HDM 

· počet vydaných rozhodnutí k prevádzke súhlasných/nesúhlasných – 7/0

· počet opatrení uložených priamo v zápisnici – 0

· počet opatrení vydaných rozhodnutím – 0

· počet rozhodnutí o zákaze činnosti – 0

· počet opatrení na mieste podľa § 55 ods.2 písm.g) – 0

· počet pokút/suma: 0

· uhradených:  0

· počet blokových pokút/suma: 1/30 €
· úhrada nákladov/suma: 0
5. Prehľad celkového plnenia - zhrnutie

Prehľad celkového plnenia je uvedený v tabuľke č.1a č.2
6. Zhodnotenie vykonaných kontrol v nadväznosti na hlásenia o výskyte zdravotne škodlivých potravín v systéme RAPID ALERT

RASFF systém – hlásenia 0,  počet kontrol 0
7. Aktualizácia národného kontrolného plánu  - nevypĺňa sa

8. Vzdelávanie zamestnancov vykonávajúcich ÚK za rok 2013 
 HYGIENA VÝŽIVY

	Typ školenia, miesto a dátum konania
	Názov (zameranie) školiacej akcie
	Cieľová skupina
	Počet školiacich akcií / účastníkov

	PORADY

	Celoslovenská porada ved.odb. a odd.HV

29.- 30.5.2013 Terchová
27.11.-28.11.2013 Košice 
	
	ved.. odd.HV


	2/2


	Krajská porada
RÚVZ L. Mikuláš 12.2.2013

	
	vedúci a prac.  odd.HV 
	1/2


	Celoslovenská porada prac.vykon.ŠZD nad kozm.výr.

Oščadnica

9.-10.4.2013

	
	pracovníci odd. HV
	1/2

	SEMINÁRE, ŠKOLENIA, KURZY

	
	
	
	

	Semináre RÚVZ Dolný Kubín
17.4.,15.5.,19.6.,18.9.,16.10.,20.11.

2013
	
	prac.odd.HV 


	6/30


	Odborné školenie

ÚVZ SR, Žilina, 26.6.2013
	Nar. EPaR(ES)č. 1223/2002  - kozmetika

	Ved a prac.odd.HV 
	1/2

	Operačný program vzdelávania „Tvorba a realizácia systému vzdelávania pracovníkov RÚVZ v SR – moduly č.1,3,5,7,9,11,13,14,15,16,18,20,24
	
	prac. odd. HV
	15/49



HYGIENA DETÍ A MLÁDEŽE
	Typ školenia, miesto a dátum konania
	Názov (zameranie školiacej akcie)
	Cieľová skupina
	Počet školiacich akcií/účastníkov

	
	
	
	

	PORADY
	
	
	

	Krajská porada

RÚVZ Žilina 10.04.2013
	
	prac. odd. HDM
	1/2

	Pracovná porada HV

Terchová 29.05.2013
	
	ved. odd.  + prac. odd. 
	1/2

	Celoslovenská porada HDM

Turčianske teplice

5.-6.11.2013
	
	ved. HDM
	1/1

	
	
	
	

	SEMINÁRE, ŠKOLENIA, KURZY
	
	
	

	Semináre RÚVZ Dolný Kubín – 17.4., 15.5., 19.6., 18.9.,16.10., 20.11. 
	
	prac. odd.
	6/18

	Operačný program vzdelávania, Tvorba a realizácia systému vzdelávania pracovníkov RÚVZ v SR, moduly 1,3,5,7,9,11,12,13, 14,15,18,20,25
	
	prac. odd.
	15/41


9. Celkový počet zamestnancov pre ÚK k 31.12. 2013 –  odd. HV 5, odd. HDM 4
 Príloha

· tabuľka č.1, 2

                                                                                     MVDr. Jana Tomášková
                                                                                     regionálna hygienička
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


